
Menu Fêtes 2024
Cocktail dînatoire à emporter
Les 24 & 31 décembre 2024

Sur réservation

39,00 €

Mises en bouche
Médaillon de Homard sur Galette à la Fondue de Poireaux, Sucette de Foie Gras de Canard Choco Framboises, Banderille de Saumon

Fumé au Sésame, Noix de Saint Jacques sur Crème de Yuzu

Le Début
Farandole de Crevettes Roses et son Aïoli, Foie Gras de Canard Mi-cuit

Duo Terre & Mer
Tataki de Magret de Canard aux Cacahuètes, Tataki de Thon au Sésame

Plateau de Fromages
Assortiment de Fromages : environ 80 g par personne

Douceurs
4 Mignardises par personne


